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ENTRADAS
GUARNICIONES
Entradas

EMPanadas CIASICAS .........coeiiiriiiieieieer s $195.-
Empanadas clésicas de carne, pollo, jamén y queso, humita.
Empanada patagOniCal.........ccoerririiiiiiiinesieese e $280.-
Mix de carne vacunay carne de cordero patagonico, cebolla, morrén, pimienta y aji.
Sopa de Calabaza..........cccoveiiiiiie s $490.-
Sopa de calabaza con queso fundido y semillas sésamo.
Lengua @ 1a VINAgreta.......cccoocveiieie e $1050.-
Lengua de ternera, cocida en vinagre con variedad de especias.
Berenjenas en €SCADECNE .........cooiiiiiii e $ 450.-
Berenjenas estacionadas en aceite, con laurel y aji molido.
Raviolones fritos de trUCA ..........ccccviiieiicccce s $ 850.-

Raviolones fritos rellenos de trucha, echalotte, queso sardo y toque de crema.
Acompafiados de salsa de queso crema con limoén y jengibre.

Trucha €N eSCADECNE. ... ..oiieiieeceeeeeee e $1200.-
Lonjas de trucha sazonadas y estacionadas con vinagreta de finas hierbas.

ProVOIeta CIASICA ......c.coviiiieiecic ettt $590.-
Provoleta fundida a las brasas con toque de orégano.

Provoleta RINCON PatagOniCo..........cceiiiriiiiiieniecse e $ 950.-

Provoleta fundida a las brasas, con hongos de la zona, morrén y trio de salsas.

Ensaladas
ENSalada CIASICA...........couiiiiiiece ettt e $490.-®
Tres ingredientes: lechuga, tomate, cebolla, papa, zanahoria, remolacha y huevo.
Ensalada clasica media POrCION...........cooeiiiriiiiieiee e e $ 350.-®
Tres ingredientes: lechuga, tomate, cebolla, papa, zanahoria, remolacha y huevo.
Ensalada del BOSQUE. ...ttt $790.-

Mezclum de verdes, tomates confitados, crocante de bondiola, queso marinado,
semillas de sésamo, vinagreta de aceto.

Del PAralelo 42.......oooeieeieeeeeeee ettt $690.-
Mezclum de verdes, papines, morrones asados, champignones, frutas secas con

aderezo tibio de mostaza.

LA Pradera ......cooouiiiiieceece ettt ettt $690.-
Mezclum de verdes, lonjas de pollo, tomate, queso, croutons, semillas de sésamo.

Acompafiamientos
Papas fritas DastON..........c.cooiiiiic e $450.-
PUIE 0B PAPAS. ... eeeeieieeeeeeteeteete ettt ettt ettt ettt et eae e ae et s $490.-
PUIE MIXEO....uiieieiecie ettt sttt et ste st e sae s eneeneenns $ 550.-
Papas al NAtUNAL. ............ccooviiiieceeeeeeee et $350.-®
Vegetales a 1as Drasas ........covviiiiiiicce e $ 550.-
Arroz salteado con Vegetales. ... $590.-
F N 08 o] = oo TSSOSO $ 350.-
HUBVO TIITO C/U . $ 150.-®
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PARRILLA
ASADOR CRIOLLO

Parrilla

Carnes argentinas de méxima calidad asadas al punto deseado. Pida jugoso, a punto, cocido.
Porcion 500 grs. — Media porcion 300 grs.

500 grs. 300 grs.
Bife de chorizo clasico argentino........c.cccceccevvevvecciicseennene $1200.-....ccceenen. $ 1050.4®
OJO A DITE ..o $ 1300, $1100.®
VaCio de tEINEIaA........ccveivieieciece e $1300.-......ccueenee. $1100.€9
Bife de [0MO......cocveieeice e $1400.-......ccoo...... $1200.®
) 4= L = R $1200.-......ccuueu... $ 1050.9
Bondiola de Cerdo ..........oovvviiiiiiiii e $1200.-......ccueue.n. $1050.L9
POHO € CAMPO ...t $750.- ®
ChOriZO €SPECIAL ......vicviceecicc et $ 250.-
(O gTo] g 4o X o [N oT=] o [0 J TR URPRRORPR $290.-
[V [0 ot | =W ot g [0] | £ USSP $290.-

*Arme su propia parrillada por corte
Parrillada Patagonica Para compartir

Servida en plancha de fundicion: vacio de ternera, bifecitos, corderito, pollo, chorizo,
morcilla, cerdo, vegetales tipo degustacion.
Parrillada mediana Para 2 personas (1050 gIS.) ..cc.ueeeeiiireeeeiiiins corvivereeeiineeessnnneneeans $ 3200.-

Parrillada grande Para 3 0 4 personas (1800 grS.) ...cecvveveereeries veveeriesiesreeseesseenneans $5500.-

Asador Criollo
*Consulte especialidades del dia

Clésico Corderito al asador 350 grs. con guarnicién Plato individual ........... $ 1350.-
Acomparfiado de las mas exquisitas guarniciones a eleccién: vegetales a las brasas,
papas fritas, papas rusticas, arroz, o puré.

Clasico Corderito al asador Para compartir
Servido en plancha de fundicion. Incluye degustacion de vegetales a las brasas,
chimichurri, criolla y salsa surefia.

Cordero porcion mediana Para 2 personas (950 grS.).......ccoerurrrireriseneseneeeneseseneens $2990.-
Cordero porcion grande Para 3 0 4 personas (1700 grsS.) ..cccceoererereereeienieseseeseeneenens $ 4990.-
Degustacidn de cordero al asador 200 grsS. .......ccccceeeeveereiiese e $ 750.-

Corderito al asador tipo degustacion. Incluye salsa surefia.

Vacio de ternera al asador
Servido en plancha de fundicion. Incluye chimichurri, criolla y salsa surefia.

Media POFCION 300 GIS.....cueiieiiiieririeisieesie ettt sttt se st ebe e s $ 1200.-
POICION 500 gFS....cuiiiiuiiieiiiiieteeet ettt b ettt e s ebesbebe st ebesaesestesestenaaras $ 1400.-
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MILANESAS
PASTAS
Milanesas
Milanesa de TEINEIA .........cviiiee et $790.-
Milanesa de ternera con guarnicién a eleccion: papas fritas, rasticas o puré de papas.
Milanesa a 1a NAPOIITANA...........ccooiiiiie e $ 1200.-

Milanesa de ternera con salsa de tomate, jamon, queso y tomate. Guarnicion a
eleccion: papas fritas, papas rusticas o puré de papas.

MIlANESA SUPTEIMA......ciuiiiieiiiierieiesie ettt ettt $790.-
Milanesa de pollo con guarnicion a eleccion: papas fritas, rusticas o puré de papas.
Milanesa suprema a la Napolitana...........ccceoeiiriiiiniineee e $ 1200.-

Milanesa de pollo con salsa de tomate, jamon, queso y tomate. Guarnicion a eleccion:

papas fritas, papas rusticas o puré de papas.

Milanesa Don Nicola Para compartir 2 0 3 PErSONAS.........cccoeeververererenenieens vees $ 2400.-
Milanesa de ternera con salsa de tomate, jamdn, queso y tomate. Acompafiado de

papas fritas baston y huevos fritos.

Milanesa Especial RincOn Para COMPArtir..........cocooveiennieneneienes e $ 1400.-
Milanesa de ternera servida en cazuela con salsa fileto y muzzarella.

Pastas
Ravioles de ricota Masa al huevp rellena de ricota.
= ST W F= ] o7 USSR $ 750.-
SAISA BSPECIAL. ... eceiieeeeieeeeeee et 2ee e $ 850.-
Raviolones de ricota y nuez Masa de remolacha rellena de ricota y nuez.
SAISA CIASICA. ... eoveeieeieiiieeeeee ettt ettt sb e feereneeneenens $790.-
SAISA ESPECIAL. ... .ot e e $890.-
Raviolones de cordero Masa de espinaca rellena de cordero.
SAISA CIASICA. . ... ettt et $1100.-
SAISA ESPECIAL. ... .eveieiiceiiceeeee et e e $1200.-
Sorrentinos de jamon y queso Masa al huevo rellena con jamoén y mozzarella.
SAISA CIASICA. ... eoeeeeeiieiiieeeee ettt eb e feeteneereenens $ 750.-
SAISA BSPECIAL. ... e e $ 850.-
Raviolones de trucha Rellenos de trucha fresca, queso sardo y crema.
SAISA CIASICA. . ... ettt et e enens $1200.-
SAISA BSPECIAL. ... e tereeee s $1300.-
(€1 41 (VT 1o = Lo [o Ju OSSO USSR SO RUURRRRURt $ 750.-

Penne rigate salteado con oliva, aceitunas negras, tomate seco y aji picante.

Salsas clésicas Fileto Salsa de tomate, ajo y orégano. Rosa Salsa fileto y crema.
Bolognesa Salsa de tomate, carne picada, ajo y cebolla.

Salsas especiales Bolognesa de cordero Salsa de tomate, cordero, cebollines,
morrones y ajo A la montafiesa Oliva, ajo y hongos de pino Crema puerros y
almendras Crema, cebolla de verdeo, puerro y almendras.
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COCINA PATAGONICA

Corrida de cordero para doS PErSONAS. .........ccceeeveeeeeueeiieerieereere et eie s ons $ 3600.-
Gran degustacion de nuestro corderito patagénico en dos pasos.

Primer paso: empanada patagonica, variedad de corderito en cazuelas, escabeches,

mini pastel patagdnico, arroz, vegetales salteados, salsas regionales.

Segundo paso: corderito, pincho patagénico y rodajas de vegetales braseados.

Brochette de cordero laqueado al cabernet..............cccooooeeieiiiiiciciieeee, $ 1550.-
Brochette de cordero, cebollas y morrones, bafiado en una reduccién de cabernet,
caramelizado con puré de batatas.

Pulpa de cordero al champagne...........cccooieiiiiieeniere e $ 1550.-
Arrollado de cordero en reduccién de champagne y calabacita rellena con vegetales.

Rolls de cordero sobre juliana de vegetales..........c.cccoovieieeiecicieceeeeee $ 1550.-
Con salsa de jengibre y miel, acompafiado de vegetales salteados al estilo oriental.

Cordero pataginico @ 1as brasas. ........c..cceeveeueieiereecieceeeeee s e se e $ 1350.-
Acompafiado de las méas exquisitas guarniciones a eleccion: vegetales a las brasas,
papas fritas, papas rusticas, arroz, o puré.

Cordero patagdnico al NOINO..........c.ocooouieieicceeeeeeee e $1350.-
Con verduras al horno, acompafiado de las mas exquisitas guarniciones a eleccién:
vegetales a las brasas, papas fritas, papas rusticas, arroz, o puré.

Goulash CoN SPABLZIE. ......c.ooouieeeceeeeeee e e $ 1050.-
Guisado de carne vacuna, cebolla, pimiento y pimentén. Acompafiado de spaetzle.

Ciervo ala cazadora. .......ccoeeieieeieieeee s $ 1650.-
Tradicional ciervo de la region en una coccion lenta con vino tinto, paprika y
vegetales. Acompafiado de papas rusticas.

Lomo al chamPignon. ... ....ccocioieieeeece e .$1750.-
Tournedo de lomo con salsa de champignones y timbal de puré de calabazas.

BallOTING AB AVE.. . ..o e e e e e e s $ 1200.-

Pollo relleno con farsa de quesos, hierbas y hongos de la zona, acompafiado por
ratatouille de vegetales.

RISOTEO SHIVESIIE. ... oiiiiceiceieeeee ettt $ 1050.-
Arroz Carnarolli con vegetales y hongos de pino de la zona.
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COCINAPATAGONICA ——
Pasteles Patagonicos

Pastel PatagOniCo. . .......cooveieieeeeeeeeeeeeeeee et en e $990.-
Elaborado con mix de carnes de cordero y ternera, cebolla, morron, huevo, aceituna y
pimienta. Recubierto con papas en puré, gratinado al horno.

PaSel Crioll0. .. ..o s e $890.-
Elaborado con carnes de ternera, cebolla, morrén, huevo, pimienta. Recubierto con

papas en puré, gratinado al horno.

Pastel de ave Y hUMITA.........coooviiiiiie e .$890.-
Elaborado con carne de pollo, cebolla, morrén, huevo, choclo cremoso y pimienta.
Recubierto con calabazas en puré, gratinado al horno.

Pastel de VEFAUIES. .......c.ooioeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e $790.-
Elaborado con seleccion de verduras, cebolla, morron, huevo, queso y pimienta.
Recubierto con calabazas en puré, gratinado al horno.

Truchas

Truchaalamantecay lMON .........cccoe i $1350.-
Clasica trucha patagonica dorada al horno con manteca y limén.

Acompariada de papas al natural.

THUCNA CITFICA. . ettt ettt b e $ 1550.-
Trucha del sur dorada con oliva con crema citrica de limas.

Acomparfiada de ratatouille.

Trucha al roqQUETOIT...........covoiiii e e, $1600.-
Trucha del sur dorada al horno con salsa roquefort.

Acompariada de papas al natural.

Trucha con salsa de NONQOS..........cccveiiiiiiii e $ 1600.-
Trucha del sur cocida al vapor con salsa de hongos a la crema.

Acompariada de papas al natural.
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POSTRES

Postres
VIGIIANTE. . ... ettt s re et $390.-
Queso y dulce de membrillo o batata.
ENSAla0a 08 FrULAS. .. .. oo e e e e e e e eeee s $ 300.-
Macedonia de futas frescas.
FIAN MIXEO .. oo et e e ettt e e e e et e e e e e e e ereneeeeens $ 350.-

Flan casero con dulce de leche y crema.

Copade NEIAOD. ... ..o s $ 270.-
Copa helada sabor a eleccién: crema americana, frutilla, chocolate, frambuesa,
dulce de lehce, limon.

AIMENATATO. ... . ittt ettt s e ene e $ 350.-
Helado de vainilla y almendras con salsa Charlotte.

Copa RINCON PatagOniCo. .......c.cccoouiiuieiieiieeieieieeteeee et $490.-
Frutas frescas, helado de crema americana, salsa de frambuesas.

COPAVINCENT. ...ttt ettt ettt a s sseeaeas $590.-
Frambuesas al natural, helado de crema americana y salsa de frambuesas

Tronador de ChOCOIALE...........cviiiie e $590.-
Coulant de chocolate, helado de crema americana, frambuesas y salsa de frutos rojos.

Patagonia FOJA. .....ccoioiieeieeieieeeeeeeeeee ettt ettt ettt et ene $590.-
Helado de frutilla, frutos rojos, nuez y salsa de frambuesas.

CimMa del ManZANO..........ccooieiieieeeee ettt $ 650.-
Tarta de manzana con canela, stroiser con helado de crema americana y coulis de
vino tibia.

AAONTKENK . . . oo e et e e e e e e eeeeeeeeeeeeeeea $ 650.-
Mousse de chocolate con almendras caramelizadas, helado de crema americana y
salsa de frambuesas.
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