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EXQUISITECES

Exquisiteces a toda hora

Canasto de empanaditas Para COMPATLIT..............cccoecveeeeceeeceeirecieeieseesie e $21.000.-
Seis empanaditas: criolla, carne picante, pollo, jamon y queso, cebolla y muzzarella, caprese.
Tabla Rincén Patagonico Para Compartir................cccceceeceeveeceeveeseseseeeeeennanns $ 69.000.-
Variedad de quesos, fiambres, ahumados, escabeches, salsas y papas rusticas.

Ahumados Cordilleranos. ..............ccocooiriieiiinieieieeceeeee e .$ 65.000.-
Degustacion de ahumados y salsitas regionales.

ToStON Al AJO MEGTO .......ccooviiiiiiiiieiecieeeeceeee ettt eaes sesbenens $37.500.-
Toston de masa madre, ajo negro, queso brie, manzanas caramelizadas, ciervo

ahumado, garrapinadas de pistachos.

Salchicha con papas risticas...............ccoovieiiiiiiiiiiececeee s e $23.500.-
Salchicha alemana con papas rusticas y variedad de salsas.

ChiPA CASEIILO. ... .ccooiiiiiiiiicicicceeeee ettt e eeaee 2esaenseas $ 12.500.-
Canasto de chipa (250 grs.)

Churrasquito de terMera...............ooouiiiiiiiiiiiiiieiieeee e veeeireesiree e $ 32.000.-

Churrasquito de ternera a la plancha con guarnicion a eleccion.

Rincon de papas
Papas fritas...........ccoooviiiiiiii e e $ 17.500.-
Papas fritas baston.
Papas fritas media porcion ..o $ 14.000.-
Papas fritas baston media porcion.
Papas RINCOM............ocoooiiiiiiiiiceee et s $ 24.000.-

Papas fritas, papas rusticas, crema, panceta, queso y ciboulette.

D10 de PAPAS PaFa COMPATLIT........c.veveeveeeeereeeeeeeeieieeiesieere e e eae s .$ 31.000.-
Papas Rincon, papas fritas y variedad de salsas.

Papas RUSHICAS...........cocooiiiiiiiiiieeeee e $ 17.500.-
Papas fritas con cascara y pimenton.

Papas Bravas.............occooiiiiiiiiiiee e e $ 24.000.-
Papas rusticas con salsa de aji picante.

Papas Cheddar..............ccooiiiiiiiiieieieee e s $ 25.000.-

Papas fritas baston con queso cheddar.

Papas ala provenzal................ccooooiiiiiiiiiie e $ 21.000.-
Papas fritas baston con salsa provenzal.

Papas 218 Crema...........c..oooiiiiiiiieee e $ 21.000.-
Papas al natural con crema y queso.

Papas a caballo............c.oooiiiiiiiiii e s $ 21.000.-
Papas fritas y huevos fritos.
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ENTRADAS

Entradas Clasicas

Empanada clasica.............ccccoooooiiiiiiiiiiicceceeeeee s aeaeas $ 8.000.-
Criolla, carne picante, pollo, jamon y queso, cebolla y muzzarella, caprese.

Empanada patagomica................cccoooeeiieiiiiiiiieie e e $ 12.000.-
Mix de carne vacuna y carne de cordero patagonico, cebolla, morron, pimienta y aji.

Sopade cabutia............ccoooiiiiiii e e $ 18.000.-
Sopa de cabutia, zanahoria, jengibre y apio.

Lengua ala vinagreta............cccooooiiiiiiiiiiiiccccceceeee e $ 34.500.-
Lengua de ternera cocida en vinagre con variedad de especias.

Berenjenas en escabeche. .............ccooooiiiiiiiiiiiiie e $ 17.500.-
Berenjenas estacionadas en aceite, con laurel y aji molido.

Matambre de pollo con ensalada rusa..............cc.ocooievinininininieeeeee § 27.500.-
Arrollado de pollo relleno con vegetales, huevo, acompaiiado de ensalada rusa.

Raviolones fritos de trucha .................ccocoooiiiiiiiiiiieeee e $ 32.000.-
Raviolones fritos rellenos de trucha con salsa de queso crema con limon y jengibre.

Trucha en escabeche. .............cccoooiiiiiiiiiicieeeee s $ 37.000.-
Lonjas de trucha sazonadas y estacionadas con vinagreta de finas hierbas.

Provoleta Clasica. ... ..o $ 24.000.-
Provoleta fundida a las brasas con toque de orégano.

Provoleta especial Rincon Patagonico ...................ccocooeieiiiiieiiiciccccccce $ 32.000.-

Provoleta fundida a las brasas, con hongos de la zona, morron y trio de salsas.

Ensaladas
Ensalada ClASICA...........cc..oooviiiiiii e $ 24.000.-
Tres ingredientes a eleccion: lechuga, tomate, cebolla, zanahoria, remolacha, huevo.
Ensalada clasica media porcion.................c.cocoevievieiiiiienieeceeeeeee e $ 17.500.-
Tres ingredientes a eleccion: lechuga, tomate, cebolla, zanahoria, remolacha, huevo.
Dl BOSQUE. ... couiiiiiiiiiieiecieece ettt ettt et e e e sbe e enaesseeseeneas $ 29.000.-

Mezclum de verdes, tomates confitados, crocante de bondiola, queso marinado,

semillas de sésamo, vinagreta de aceto.

Del Paralelo 42..........ccoooiiiiiiiiicieieeeee ettt $ 31.000.-
Mezclum de verdes, papines, morrones asados, champignones, frutas secas con

aderezo tibio de mostaza.

LA Pradera........c.ccooiiiiieieiieieieeieeet ettt ettt ettt be b s eneenas $ 31.000.-
Mezclum de verdes, lonjas de pollo doradas con limon, tomate, escamas de queso,

croutones, semillas de sésamo, salsa citrica cremosa.

Ensalada de eStacion ................occooiiiiiiiiiiiiieeece e $ 27.000.-
Variedad de verdes, kale, quinoa, cabutia asada, tomate Cherry, huevo escalfado,

cubos de queso, pistachos crocantes, mentolado de citricos y jengibre.

Acompaiamientos
Papas fritas DastOn.............cccoooiiiiiiiiii e $ 17.500.-
Batatas fritas............oooiiiiiiiiiie s e $17.500.-
Papas fritas baston media porcion..................occooceiiiiiiiiinie $ 14.000.-
Papas FUSTICAS . .......cooiiiiiiieee et $ 18.000.-
PUré de PAPAS. .....ccoooiiiieecieeeeee et eneas $ 15.000.-
PUré MIXE0. ... oot saea $17.000.-
Papas al natural...........c..ocoooiiiiiii s $ 12.000.-
EnSalada Fusa.........occoooiiiiiiiiiiieeee e $17.500.-
Vegetales a 1as Drasas ...........coocoooiiiiiiiiiiiiiii e $ 19.500.-
ATTOZ DIANICO. ...ttt $ 12.000.-
HUEVO IO C/U ... $ 4.000.-
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— PARRILLA Y ASADOR CRIOLLO —

Carnes argentinas de mdxima calidad asadas al punto deseado. Pida jugoso, a punto, cocido.
Para compartir / Individual

Para compartir Individual
Bife de chorizo clasico argentino......................ccccoeevienennnen. $57.000.-.............. $ 30.000.-
Bife de chorizo individual con guarnicion.....................ccocce. covevveviiiieiiicieenen, $ 39.500.-
Ojo de bife ..o $ 75.000.-............. $ 39.500.-
Ojo de bife individual con guarnicion.................ccccccoovvieviiit vviivniiienieeeeeen, $ 49.000.-
Vacio de ternera................c.ccoeveeviveierieeeieeeeeeeeee e, $ 65.000.-............. $ 35.000.-
Vacio de ternera individual con guarnicion................cccccces cvvviiiiniiiiniie i, $ 44.500.-
Bife de 10mo................cooiiiiiiiiiicecee e $ 78.000.-............. $ 45.000.-
Bife de lomo individual con guarnicion ..................cccoceevieet voivienicciesiee e $ 54.500.-
Matambrito de cerdo................occooeveiiiieieiiieeeee $ 59.000.-.............. $ 32.000.-
Matambrito de cerdo individual con guarnicion................. c...ccooiiiniiiinienne $41.500.-
Matambre tiernizado...................ccoooeeieieieiiiiieeeee, $ 75.000.-.............. $ 39.500.-
Matambre tiernizado individual con guarnicion................. .cccoccoevevievienieennne. $ 49.000.-
Entraiia de Novillito .................cccocooiiiiiiiieicicecee, $69.000.-.............. $ 37.500.-
Entrafia de novillito individual con guarnicion ................... .cccoccoeveviiniennennne. $47.000.-
POl de CAMPO .......c.oovieiiiiiiieiececeee ettt ens eaeesteeseeseesaeeseeaeees $ 25.000.-
Pollo de campo con UArNICION.............ccceiiiiiiiiiiiiiiiiieiieeet e $ 34.500.-
Chorizo especial (Unidad) ................ccooviiiiiiiiiiiiciceceeeeeeee e $ 8.000.-
Chorizo de cerdo (Unidad) .............c.oooveiiiiiiiiiiiecececeee e $ 9.500.-
Morcilla criolla (unidad)..............c.ooveiviiiiiiiiecceceeeee e $ 8.500.-
CROTIPAN ATZENLO.........c.ooviiiieiieiieciieieeieee ettt ste e esbe e e e saeesbeessesseenseas $ 22.500.-

Chorizo especial en pan casero con papas fritas y chimichurri.

*Arme su propia Parrillada por corte.

Parrillada Patagonica (Para COmMpArtir).................ccccoeeveeveeeeniieeenceeenieeeneeeenen, $119.000.-
Recomendada para 2 o 3 personas.Servida en plancha de fundicion: vacio de ternera,
bifecitos, cordero, pollo, chorizo, morcilla, cerdo, vegetales a las brasas tipo degustacion.

Nuestra lierra
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——— CORDERITO PATAGONICO ——
Especialidades de “Nuestra Tierra”

Corderito Patagonico al Asador para compartir

Servido en plancha de fundicion con chimichurri, criolla y dio de salsas regionales.

Corderito al asador para 2 Personas -. ..........ccceevueeeriieenieeenieeeeeeeieeesieeenns $ 89.000.-
Corderito al asador para 3 Personas - ..........cccceeviieeriieeniieenieeeiee e $ 128.000.-
Corderito al asador para 4 Personas - ............ccceevvueeeriieeniieenieeeieeeeee e $ 175.000.-
Corrida de Cordero para 2 PersOnas. ............cccceeevueeeriieenieeenieensireenieeesneeenns $ 139.000.-

Gran degustacion de nuestro corderito patagonico en dos pasos.

Primer paso: empanada patagonica, variedad de corderito en cazuelas,
escabeches, mini pastel patagonico, arroz, vegetales salteados, salsas
regionales.

Segundo paso: corderito asado, pincho patagonico y rodajas de vegetales
braseados.

Platos individuales

Cordero al asador con papas rusticas.................oooiiiiiiiiiiiiiiiiiinienn, $ 48.000.-
Corderito patagonico al asador acompariado de papas rusticas y duo de salsas
regionales. — Opcion: Cordero a las brasas -

Brochette de cordero laqueado al cabernet........................ccooiiiniiiiniiiinnee $ 57.000.-
Brochette de cordero, cebollas y morrones, bariado en una reduccion de cabernet de
la zona fria, caramelizado con puré de batatas.

Pulpa de cordero al champagne..............cccoccooiiiiiiiiiniiiieeceeee e $ 57.000.-

Arrollado de cordero en reduccion de champagne y calabacita rellena con vegetales.

Clasico Corderito Patagonico al horno...................cccooooeviiiiiiiiieciceecee $ 48.000.-
Con papas, cebollas y morrones en su jugo de coccion.

Carnes de nuestro campo,

Corderito patagonico Nuestra tierra ,

Vacio , Costillar, Lech6n.

Consulte las especialidades del dia.

-
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COCINA PATAGONICA

Cordero ala cazadora.............coccooiiiiiiiiiiiie e $ 49.500.-
Cordero patagonico guisado en reduccion de vino tinto, paprika, vegetales y panceta.
Acompariado de papas rusticas.

Goulash con SPACLZIE...............ocooviiiiiieiiieieeeeeee e e $ 39.500.-
Guisado de carne vacuna, cebolla, pimiento y pimenton. Acompariado de spaetzle.
Ciervo ala cazadora................coooiiiiiiiiiiiiiie e $ 49.500.-

Tradicional ciervo de la region en una coccion lenta con vino tinto, paprika y
vegetales. Acompaniado de papas rusticas.

Lomo al champignon.............cccocooiiiiiiiiiiiiiiccceeee e $ 59.000.-
Tournedo de lomo con salsa de champignones y timbal de puré de calabazas.
Ballotina de aVe...........ccocooiiiiiiiieieeeeeee e $ 37.500.-

Pollo relleno con farsa de quesos, hierbas y hongos de la zona. Acomparnado de

macedonia de vegetales.

RSO0 STIVESTIE. .. ..o $ 34.500.-
Arroz Carnarolli con vegetales y hongos de la zona.

Pasteles Patagonicos

Pastel PAtagomiCo. ................cooviiiiiiiiiiicicccceeeeee ettt s $37.500.-
Elaborado con mix de carnes de cordero y ternera, cebolla, morron, huevo, aceituna y

pimienta. Recubierto con papas en puré, gratinado al horno.

Pastel Criollo............c..ooooiiiiiiiiiiiceceeeeeeeeeeee ettt $ 35.000.-
Elaborado con carnes de ternera, cebolla, morron, huevo, pimienta. Recubierto con

papas en puré, gratinado al horno.

Pastel de VErdUIas. ............ccooviiviiiiiiiiieeeee ettt ere e $ 30.000.-
Elaborado con seleccion de verduras, cebolla, morron, huevo y pimienta. Recubierto de

puré de cabutia,, gratinado al horno.

Truchas del Sur

Trucha ala mantecay mON................ccccoeviiiiiiiiiiiccceececee e $ 39.000.-
Trucha del sur dorada al horno con manteca y limon. Acompariada de papas al natural.

Trucha CItriCa.........coooiiiii s $ 49.000.-
Trucha dorada con oliva y salsa citrica. Acompariada de vegetales en papillote.

Trucha al roquUefort...............cccoooviiiiiiiiicceee e $ 49.000.-
Trucha del sur dorada al horno con salsa roquefort. Acompariada de papas al natural.

Trucha con salsa de hongos..............c..ccoooviiiiiiiiiiiie e $ 59.000.-

Trucha del sur cocida al vapor con salsa de hongos. Acompaniada de papas rusticas.

e
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MILANESAS
PASTAS CASERAS
Milanesas
Para compartir Individual
Milanesa de terMeraA.............oocuvveeeueeeeeeieeeeeeeeeeee e eeeeeas $55.000.-.............. $29.000.-

Milanesa de ternera con guarnicion a eleccion: papas fritas,

rusticas o puré.

Milanesa de ternera napolitana...................c.cccccoevveerenreenennen. $ 69.000.-.............. $ 39.000.-
Milanesa de ternera con salsa de tomate, jamon, queso y tomate.

Guarnicion a eleccion: papas fritas, papas rusticas o puré.

Milanesa SUPIremMa.............c.cvevvevieriiiieeueerieeieeeeeeeesiesre e eaees $ 55.000.-.............. $29.000.-
Milanesa de pollo con guarnicion a eleccion. papas fritas, rusticas

o puré de papas.

Milanesa suprema napolitana..................ccocoocooeinineeeennne. $ 69.000.-.............. $39.000.-
Milanesa de pollo con salsa de tomate, jamon, queso y tomate.

Guarnicion a eleccion: papas fritas, papas rusticas o puré de papas.

Milanesa Don Nicola.............c.ocooeieininieiiiececcee $ 79.000.- -
Milanesa de ternera con salsa de tomate, jamon, queso y tomate.

Acompariada de papas fritas baston y huevos fritos.

Milanesa Especial Rincon ..............c.ccocooevivininiiinencicene $ 65.000.- -

Milanesa de ternera servida con salsa fileto y muzzarella.

Pastas
Ravioles de TiCOta.............ccooiiiiiiiiiiiiieeeee e $ 24.000.-
Masa al huevo, rellenos de ricota.
Sorrentinos de }'am()n Y QUESO.....eoiiiiiieiiiieeiieeete ettt ettt ettt $ 27.000.-
Masa al huevo rellenos de jamon y muzzarella.
Sorrentinos de Verdura ..............cocooiiiiiiiiiiii e $ 27.000.-
Masa de espinaca, rellenos de verdura.
Raviolones de riCoOta Y MUEZ................ccocveiiiiiiiiiiiieiieeeceeecee et $ 34.000.-
Masa de remolacha rellenos de ricota y nuez.
Noquis de albahaca..............cccooovieiiiiiiceeee e $ 27.000.-
Nogquis de papas especiados con albahaca fresca.
Raviolones de COrdero ...t $ 39.500.-
Masa de espinaca rellenos de cordero.
Raviolones de trucha ..................ccooeieiiiiniiieieeeee e $ 39.500.-
Masa al huevo, rellenos de trucha fresca, sardo y crema.
GIit0 SAGTAMO...........ocvieiiiiieceeee ettt e ne s $ 27.000.-
Penne rigate salteado con oliva, aceitunas negras, tomate seco y aji picante.

Salsas

FAletO. . ... e $ 7.500.-
Salsa de tomate, ajo y orégano.
ROSA. ... $ 9.000.-
Salsa fileto y crema de leche.
BOIOGNESA .. ... $ 10.500.-
Salsa de tomate, carne picada, ajo y cebolla.
Bolognesa de COrdero..............o..oooiiiiiiiiiiieiie e .$ 15.000.-
Salsa de tomate, cebollines, cordero, morrones y ajo.
A LA MONEATIESA. . ......eii e $ 12.500.-
Oliva, ajo y hongos de pino.
Crema de puerrosy almendras ..., $ 10.500.-
Crema de leche, cebolla de verdeo, puerro y almendras.
Pesto de pistachos .. e e riresesne e O 10.500.-

Pistachos, albahaca, ajo y oliva.

Nuestra Tierra
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POSTRES
VAGHANTE. ... oottt $ 18.500.-
Queso y dulce de membrillo o batata.
CopaHelada.................iiiiieceeeeee e $ 17.500.-

2 bochas de helado artesanal a eleccion: crema americana, frutilla, frambuesa, dulce
de leche, chocolate, limon.

Bocha de Helado ArteSanal................cooouviiviiiiieieieieeeeee e, $ 8.500.-
1 bocha de helado a eleccion: crema americana, frutilla, frambuesa, dulce de leche,
chocolate, limon.

Ensalada de frutas..............oocooiiiiiiiiiiieeeee e $ 12.000.-
Variedad de frutas frescas.

Flan Tradicional..............ccoooooiiiiiiiiieeeee e e $ 15.000.-.
Clasico flan casero.

FIAN IEXEO. ..ot et e e e e e e e et eeeeeeee e e e e ae e e eareeeeeaaaas $19.500.-

Flan casero con dulce de leche y crema.

Frutillas com Crema. ... ..........ocooiiiiiiiiiiieeeeeeee e e $21.000.-
Copa de frutillas frescas con crema.

Copa Rincon PatagomiCo. ............ccocveevieeiiiiieiiieieciecieeeeeeeie e $24.000.-
Frutas frescas, helado de crema americana y salsa de frambuesas.

Copadela chacra...........cccocooiiiiiiiiece e $27.500.-
Helado de chocolate, rodajitas de banana, dulce de leche, crema, nueces y salsa

Charlotte.

COoPA VINCENL. ......oooiiiiiiiiieiceieceete ettt e et aeeseesbeebeeseessaenseeseans $27.500.-

Frambuesas al natural, helado de crema americana y salsa de frambuesas.

Patagonia roja. ... ...t $27.500.-

Helado de frutilla, frutos rojos, nuez y salsa de frambuesas.

AOMIKENK. ... $29.500.-
Mousse de chocolate con almendras caramelizadas, helado de crema americana y
salsa de frambuesas.

SPICY DIOWIE. .......oviiiiiiiiiiciccceeeee ettt saaeseenaenseas $27.500.-

Brownie de chocolate, helado de crema americana, frutos rojos y pimienta rosada.

CIma del MANZANO. . ... e e e et e e e e e e e e e reaeaeeeeas $27.500.-

Tarta de manzana con canela, helado de crema americana y coulis de vino tibia.

TONOS A€ IMIOM. . .. oo e e e e e eee eeeeeaeeraee $27.500.-

Cheesecake de limon con mermelada de frambuesas, frutos rojos y panacota citrica.

\D% ’ c&,
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BAR DE MONTANA
CARTA DE TRAGOS Y BEBIDAS

ELPARAJE
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CERVECERIA | BAR DE MONTANA

APA Dorada con gran presencia de ldpulo
STOUT Negra ale con aroma a café y chocolate

ope . a &
RED ALE Equilibrio entre malta, fruta y [Upulo EL PARAJE
PILSEN Dorada aroma intenso notas herbaceas DIUKA

N>
NN

HONEY Dorada suave con sabor a mie
PORTER Oscura con maltas tostadas notas de café
IPA Presencia de lupulo con tonos florales

FRAMBUESA Dorada aroma y notas de frambuesa

Heineken Porrén
Heineken Lata 500 cc.

Heineken Lata 710 cc.

CERVEZA INVITADA

% Heineken

GIN TONIC DE LA CASA Gin Hielo Ténica

GIN TONIC TANQUERAYGin Tanqueray Hielo Ténica
GIN TONIC BURNETTS Gin Burnetts Hielo Ténica
GIN TONIC BRIGHTON Gin Brighton Hielo Ténica
GIN TONIC ROJO Gin Bumetts Hielo Ténica Frutos rojos
DESTORNILLADOR vodka Hielo Naranja
WHISCOLA whisky Hielo Coca Cola

CAMPARI campari Hielo Naranja

CUBA LIBRE Rron Hielo Coca Cola

FERNET COLA Fernet Hielo Coca Cola

CYNAR cynar Hielo Pomelo

CINZANO cinzano Hielo Soda

GANCIA Gancia Hielo Sprite

DAIKIRI combinado de frutas Hielo granizado Ron

N
%a ,AP EROL Aperol Hielo Naranja Cinzano

[ £] /rinconpatagonico

1/2 PINTA 250 CC.

$8.000.-
$7.000.-

$7.000.-
$7.000.-
$ 8.000.-
$7.000.-
$7.000.-
$ 8.000.-

$8.500.-
$9.500.-
$12.500.-

$ 15.000.-
$20.000.-
$16.000.-
$15.000.-
$21.000.-
$17.500.-
$15.000.-
$17.500.-
$17.500.-
$13.000.-
$17.500.-
$15.000.-
$15.000.-
$21.000.-

$17.500.-

PINTA 500 CC.

$11.000.-
$ 9.500.-

$ 9.500.-
$ 9.500.-
$11.000.-
S 9.500.-
$ 9.500.-
$11.000.-
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CERVECERIA | BAR DE MONTANA

RINCON PATAGONICO Hielo, Naranja, Clara de huevo, Pisco, Gin. $24.000.-
NEGRONI Gin Campari Verm rojo S 24.000.-
ALEXANDER Tia Maria Whisky Crema Canela Hielo S 24.000.-
GANCIA BATIDO Gancia Limén Az(car Hiel $17.500.-
PISCO SOUR Hielo Pisco Clara de huevo Limén AzGcar $17.500.-
VAINA CHILENA Oporto Cognac Yema de huevo Azlicar $17.500.-
ESQUIADOR Hielo Tia Maria Crema Canela $ 21.000.-

JACK DANIEL’S $ 21.000.-
WHISKY VAT 69 S 12.000.-
WHISKY BLENDERS S 12.000.-
WHISKY JOHNNIE WALKER RED LABEL S 18.000.-
WHISKY JOHNNIE WALKER BLACK LABEL S 24.000.-
WHISKY JOHNNIE WALKER TRIPLE CASK BLACK LABEL $ 35.000.-
WHISKY JOHNNIE WALKER BLUE LABEL $ 85.000.-
WHISKY JB S 15.000.-
LICOR BOLS VARIOS S 9.500.-
COGNAC RESERVA SAN JUAN S 12.000.-
LICOR TiA MARIA $ 12.000.-
LICOR AMARULA S 18.000.-
BAILEY’'S S 18.000.-
GINEBRA S 9.500.-
GIN TANQUERAY S 16.000.-
GIN BURNETTS S 11.000.-
GIN BRIGHTON S 10.000.-
VODKA SMIRNOFF S 9.500.-
VODKA HIRAM S 8.500.-
RON BACARDI BLANCO S 12.000.-
RON HAVANA S 12.000.-
TEQUILA JOSE CUERVO S 18.000.-

(\

\% Wine bar / Vinoteca jConsulte!

W) &isite la vieja cava Rincon

VINOS PARA LLEVAR

Consulte vinos por copa

)
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CERVECERIA | BAR DE MONTANA

APERITIVOS &

MEDIDAS 75CC.

CAMPARI $11.000.-
CYNAR $11.000.-
FERNET $ 9.500.-
GANCIA $ 9.500.-
CINZANO $ 8.500.-
MARTINI $10.000.-
APEROL $11.000.-

BEBIDAS SIN ALCOHOL v

GASEOSA LATA X 310 CC $5.000.-
GASEOSA BOTELLA X 350 CC $6.000.-
AGUA MINERAL X 500 CC $ 6.000.-
AGUAS SABORIZADAS $ 6.500.-
JUGO NATURAL X 250 CC $9.500.-
LICUADO COMBINADO X 500 CC $15000.-
LIMONADA X 500 CC $8.500.-
LIMONADA ESPECIAL X 500 CC $10.500.-
POMELADA X 500 CC ) $9.500.-
&
CAFETERIA &
WALLY'S TEA PATAGONIA HEBRAS $8.500.-
EXPRESO $4.500.-
EXPRESO DOBLE $7.500.-
LATTE $7.500.-
CAPUCCINO $9.500.-
CAFE CON CREMA $7.500.-
VARIEDADES DE TE $ 6.000.-
SUBMARINO $9.500.-

CAFE ESPECIAL $15.000.-

\{
@rinconpatagonicobariloche ‘,&



